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Kekse für einen guten Zweck

In der Weihnachtsbäckerei,
gibt es manche Leckerei.
Noch dazu für einen guten
Zweck. Die MitarbeiterInnen
der Raiffeisenbank Stockerau
waren wieder fleißig und ha-
ben über 40 kg Weihnachtsbä-
ckerei für die Behindertenhilfe

Oberrohrbach gebacken.
Beim jährlichen Adventmarkt
können die Leckereien, Ton-
produkte, Christbaum-
schmuck und weiteres Deko-
material erworben werden.
Wir sind stolz, einen kleinen
Beitrag zu leisten.

 Die MitarbeiterInnen präsentieren voller Freude die gebackenen
Kekse für den Adventmarkt der Behindertenhilfe Oberrohrbach.
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Peter's Schmankerl in Bisamberg– ein Wirt
aus Leidenschaft, neu im Schlosspark!
Begonnen hat Peter Brazdas
schulischer Weg in der HTL für
Lebensmitteltechnologie in
Hollabrunn. Im Studium wurde
ihm klar – seine wahre Leiden-
schaft liegt in der Praxis. Dies
bedeutet für ihn die Kreation
von leckeren Gerichten, den di-
rekten Austausch sowie Kontakt
mit Menschen. Um seinen
Traum zu verwirklichen, absol-
vierte er eine Kochlehre beim
Gasthaus Steinacker in Har-
mannsdorf-Rückersdorf.

Mit seiner ebenso bereits
absolvierten Lehrlingsausbil-
derprüfung hat er die Möglich-
keit Lehrlinge auszubilden und
somit für das Fachpersonal der
Zukunft zu sorgen. Geboren ist
der Koch aus Leidenschaft in
Langenzersdorf, aktuell wohnt
er in Stammersdorf und in Kür-
ze arbeitet er in Bisamberg.
„Man könnte sagen, mein gan-
zes Leben rotiert praktisch um
den Bisamberg. Dass das Ge-
meindeleben und Insbesondere
der Zusammenhalt im Dorf fun-
damental sind, ist mir nicht
neu.“ erzählt Peter Brazda.

Er engagierte sich bereits
früh in Langenzersdorf. Bereits

im Jugendalter nahm er an Grill-
meisterschaften teil und meis-
terte diverse private Caterings.
Während seiner Lehrzeit be-
treute er selbstständig große
Veranstaltungen und Hochzei-
ten. Die Erfahrungen aus dieser
Zeit sind eine Kombination aus
erlebtem Unternehmertum und
erarbeiteten Fachwissen.

Seine Mission mit Peter“s
Schmankerl: Wirt für und vor al-
lem mit den Bisambergerinnen!
Hier sind bereits einige enge Ko-
operationen bei Veranstaltun-
gen geplant, wie zum Beispiel
beim wunderschönen Schloss-
advent. Hier wird es bereits die
Möglichkeit geben, einige Krea-
tionen von ihm zu probieren.
Eine seiner Herzensangelegen-
heiten ist, die Wirtshauskultur
wieder aufleben zu lassen. Re-
gionale und traditionelle Küche
stehen im Mittelpunkt. Gemüt-
lichkeit, eine Wohlfühlatmo-
sphäre und enge Zusammen-
arbeit mit den Mitgliedern der
Gemeinde sind weitere wichtige
Parameter von Peters“s
Schmankerl.

Auf den Punkt gebracht ist
Peter“s Schmankerl ein Lokal,

 Peter Brazda freut sich Sie als Gast in seinem neuen Lokal bewirten
zu dürfen.
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das heimelig, traditionell und
lässig zu gleich ist und wo das
Gaumenglück auf jedem Teller
entdeckt werden darf.

Weitere Infos: www.peters-
schmankerl.at


